
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Vitigno: Refosco dal peduncolo rosso. 
 
Lavorazione: Le uve vengono raccolte rigorosamente a mano controllando la giusta 

maturazione. Vinificato con le nuove tecnologie ma seguendo 
scrupolosamente le vecchie tradizioni friulane, viene macerato per 
circa 20 giorni a temperatura controllata e poi affinato in acciaio prima 
dell’ imbottigliamento. Sul fondo delle bottiglie è possibile trovare 
delle precipitazioni tartariche. 

 
Colore: rosso rubino intenso, che con il tempo assume eleganti sfumature 

granate.  
 
Profumo: Aroma vinoso-fruttato, con sentori di mora, lampone, mirtillo e 

sottobosco.  
 
Sapore: Sapore deciso, vivace, tipicamente tannico, leggermente erbaceo, con 

sentori di frutti di sottobosco su uno sfondo leggermente amarognolo.   
 
Abbinamento: Ottimo con carni grasse, pollame, umidi e cotechino con brovada. 
 
Temperatura di servizio: Da servire a 16-18° C.   
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