
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Vitigno: Pinot Grigio 
 
Lavorazione: Le uve raccolte rigorosamente a mano, sono vinificate in bianco 

mediante pressatura soffice delle uve ed il vino è affinato in 
contenitori di acciaio inox. 

 
Colore: colore giallo paglierino intenso.  
 
Profumo: Fine ed elegante con profumi che ricordano i fiori d’acacia.   
 
Sapore: Gusto secco ma al contempo pieno e piacevole.   
 
Abbinamento: Vino adatto ad accompagnare prosciutti, formaggi freschi, primi piatti 

con sughi rossi e carni bianche. Molto apprezzato con gnocchi di 
zucca, uova ed asparagi e risotti alle ortiche. 

 
Temperatura di servizio: Da servire a 10-12° C.   
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