
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Vitigno: Chardonnay 
 
Lavorazione: Le uve raccolte rigorosamente a mano, sono vinificate in bianco 

mediante pressatura soffice delle uve ed il vino è affinato in 
contenitori di acciaio inox. 

 
Colore: colore giallo paglierino intenso.  
 
Profumo: Fine ed elegante con profumi che ricordano la mela, la banana e i fiori 

d’acacia.   
 
Sapore: Bianco di grande struttura, con acidità piuttosto elevata.   
 
Abbinamento: Vino da aperitivo, adatto a una vasta gamma di antipasti magri come il 

prosciutto di San Daniele, minestre, piatti a base di uova o di pesce. 
 
Temperatura di servizio: Da servire a 10-12° C.   
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