
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Vitigno: Verduzzo, Picolit e Malvasia. 
 
Lavorazione: Parte delle uve sono ottenute da una vendemmia tardiva, mentre una 

piccola parte viene fatta appassire sui graticci. Vinificato in bianco 
con l’utilizzo della pressa soffice. La fermentazione avviene a 
temperatura controllata e l’affinamento avviene in botti di acciaio 
inox. 

 
Colore: Colore giallo dorato intenso.  
 
Profumo: Profumo intenso con sensazioni che vanno dai fiori di campo alla 

frutta matura.  
 
Sapore: Al palato risulta amabile, leggermente tannico, robusto e corposo.   
 
Abbinamento: Si accompagna a formaggi piccanti o a pasticceria secca. 
 
Temperatura di servizio: Da servire a 12° C.   
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